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LA MAISON
PIPER-HEIDSIECK

Sin dalla sua creazione nel 1785, Piper-Heidsieck è 
sinonimo d’innovazione e di eccellenza.

Piper-Heidsieck oltre a essere conosciuta grazie al suo ricco patrimonio storico, è rinomata
per essere la Maison più premiata del secolo*, e deve il suo successo all’ineguagliabile 
savoir-faire dei Chef de Caves, che sono sempre rimasti fedeli alle tradizioni e che hanno 
sviluppato nel tempo lo spirito audace della Maison.

Piper-Heidsieck è uno champagne che deve le sue origini ad una vera e propria storia 
d’amore, quando il tedesco Florens-Louis Heidsieck, fondatore della Maison, incontrò la 
donna della sua vita, Agathe Pertois, e decise di creare un vino dalle caratteristiche uniche
esclusivamente in suo onore. Nel corso del tempo, la Maison è sempre riuscita a conquistare
le attenzioni di muse ispiratrici molto famose. Con la creazione di una “cuvée degna di una
regina”, Piper-Heidsieck trovò la sua prima ambasciatrice nella Regina Maria Antonietta, 
mentre negli anni Cinquanta questo ruolo fu associato alla grande diva hollywoodiana Marilyn 
Monroe.

Grazie alla loro iconica etichetta rossa e all’impareggiabile eccellenza, gli champagne 
Piper-Heidsieck si sono costruiti una fama internazionale, che li ha resi noti ben oltre i confini 
francesi. Oggi Piper-Heidsieck ha trovato una nuova anima gemella in Émilien Boutillat, il 
suo giovane Chef de Caves, che ha ricevuto il compito di preservare lo spirito innovativo 
della Maison, puntando il suo sguardo al futuro.

Sfidando ogni convenzione, Piper-Heidsieck aspira a innovare e ad esprimere la propria 
identità. Ogni 8 secondi viene aperta una bottiglia di Piper-Heidsieck da qualche parte nel 
mondo. Una storia d’amore in continua evoluzione.
 

* A partire dall’inizio del secolo, Régis Camus, al tempo Chef de Caves di Piper-Heidsieck, è stato premiato per ben
otto volte con il prestigioso titolo di “Migliore Chef de Caves dell’anno” dalla giuria dell’International Wine Challenge.
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ÉMILIEN BOUTILLAT
CHEF DE CAVES

“Mai estinta, sempre rinnovata, l’ispirazione attraversa le generazioni degli Chef de Caves che 
immaginano instancabilmente nuovi assemblaggi”.

Benoît Collard, Direttore Esecutivo della Maison Piper-Heidsieck

Successore di una stirpe di illustri Chef de Caves come Daniel Thibault e Régis Camus, Émilien 
Boutillat è entrato a far parte della Maison come Chef de Caves nel 2018.

Discendente da una famiglia di vignaioli residenti in Champagne dal 1765, Émilien Boutillat vanta 
una doppia formazione come enologo ed agronomo. La perfetta conoscenza di tutti gli aspetti della
viticoltura e della vinificazione gli permette di eccellere nell’arte dell’assemblaggio e della degustazione.
Émilien Boutillat ha girato il mondo, lavorando in diverse cantine in Francia, Nuova Zelanda, Stati 
Uniti, Sudafrica e Cile.

Il suo ruolo di Chef de Caves consiste nel creare dei vini che riflettano il massimo rispetto dello stile
della Maison e che possiedano quella magica combinazione tra eleganza, note fruttate, freschezza
e ricchezza.

Émilien Boutillat contribuisce alla ricerca continua della perfezione, prestando attenzione ad ogni 
dettaglio durante l’intero processo di produzione. Per lui, un grande champagne è il risultato di due
elementi principali: una speciale attenzione al vigneto e assemblaggi precisi ed espressivi.

ÉMILIEN BOUTILLAT
Uno degli Chef de Caves più 
promettenti della Champagne 
recentemente premiato come 
miglior Chef de Caves a livello 
internazionale.
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PIPER-HEIDSIECK/05TUTTO HA
      INIZIO NEI
   VIGNETI “Essere lo Chef de Caves di

una grande Maison
di Champagne implica

necessariamente grandi
responsabilità”.

Émilien Boutillat,
Chef de Caves

VITICOLTURA 
SOSTENIBILE

I SUOI
VIGNERONS

Orgogliosa delle certificazioni “Viticulture Durable en Champagne” (Viticoltura Sostenibile in 
Champagne) e “Haute Valeur Environnementale” (Alto Valore Ambientale), ottenute a partire 
dal 2015 per i vigneti di loro proprietà, la Maison Piper-Heidsieck riafferma costantemente il 
proprio impegno per una cultura viticola sostenibile e investe in un continuo miglioramento della 
qualità e dell’autenticità dei suoi vini. 

Un esempio è la presenza di alveari e di siepi attorno ai vigneti che offrono un habitat a insetti 
e specie volatili. Una presenza che ha l’obiettivo di contrastare, in maniera del tutto naturale, 
eventuali minacce per la vigna. Ad oggi il 100% dei vigneti Piper-Heidsieck viene inerbito o 
lavorato, mentre è severamente vietato l’utilizzo degli erbicidi.

Piper-Heidsieck ha un rapporto privilegiato, sviluppato nel tempo con i suoi vignerons. La 
maggior parte di questi sono vignerons indipendenti scelti negli anni per le eccelse qualità che 
li contraddistinguono e per il loro savoir-faire. Alcuni di loro collaborano con Piper-Heidsieck 
da oltre tre generazioni. E’ un rapporto di fiducia basato su un’esigenza comune: la qualità delle 
uve senza compromessi.

La sfida di Piper-Heidsieck è sensibilizzare e contribuire al miglioramento continuo delle pratiche 
viticole dei loro collaboratori. Per questo motivo, l’obiettivo principale della Maison è fare in 
modo che tutti i partner dispongano della certificazione di “Viticulture Durable en Champagne” 
entro il 2025. Il monitoraggio, eseguito dal loro team, gli permette di seguire i loro progressi e 
la corretta applicazione dei loro requisiti in materia di viticoltura sostenibile.



LO STILE
PIPER-HEIDSIECK  

“Definisco lo stile Piper Heisdieck come elegante e raffinato, con un’espressione fragrante e acidula 
del frutto. Uno stile ideale basato sull’equilibrio tra questo frutto generoso e una struttura di grande 

finezza e mineralità”.

Émilien Boutillat, Chef de Caves.

La Maison crea i suoi champagne partendo da 3 vitigni provenienti da oltre 110 cru dislocati in tutta la 
regione, con un’attenzione speciale per il Pinot Noir che domina la maggior parte degli assemblaggi.

Lo Stile Piper-Heidsieck si rivela attraverso la diversità 
dei vari cru e l’arte dell’assemblaggio.
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OLTRE 110 CRU DA OLTRE 240 VIGNERONS

GRANDE REGIONE DEL TERROIR DELLA CHAMPAGNE

CITTA PRINCIPALI 

PIPER-HEIDSIECK

ë

Vigneti della Champagne 

Approvvigionamenti di Meunier

Approvvigionamenti di Pinot Noir

Approvvigionamenti di Chardonnay

ëCÔTE

PARIS

PIPER-HEIDSIECK               
    ED I SUOI CRU
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L’ARTE DELL’ASSEMBLAGGIO

LA COMMISSIONE ENOLOGICA, 
ANIMA DELLA MAISON

Per questa tappa avvincente, lo Chef de Caves si affida all’esperienza, alla creatività e alla 
sensibilità della Commissione Enologica. Assembla diversi cru per creare sinergie, dare vita 
all’equilibrio perfetto e conferire finezza ed eleganza ai vini della Maison. Si affida inoltre alla 
generosità del frutto e in particolare alla parte fragrante e intensa, così caratteristica dello Stile 
della Maison. Per raggiungere questo obiettivo, Émilien Boutillat assembla gli Chardonnay per 
la loro freschezza e la loro finezza, i Meunier per conferire note fruttate, importanti per lo stile 
Piper-Heidsieck e infine i Pinot Noir per la loro grande struttura e carattere. Le diverse proposte 
di assemblaggio vengono poi degustate e discusse dalla Commissione per arrivare all’essenza 
di ogni cuvée. Ancora una volta, il lavoro di squadra è protagonista alla Maison Piper-Heidsieck.

La Commissione Enologica è composta da 8 membri con esperienze e conoscenze diverse. È
proprio questo aspetto che costituisce la sua ricchezza. Ciascuno offre la propria esperienza e la 
propria sensibilità. Per Émilien Boutillat, gli elementi più importanti sono la convivialità, l’ascolto 
e la condivisione tra i membri. Ritiene che ciò influenzi la qualità dei vini. Nella Commissione 
Enologica, ogni voce conta e il lavoro di squadra è essenziale per la Maison. Ogni anno, per quasi 
6 mesi, questa commissione degusta alla cieca tutti i vini della vendemmia e i tesori della Maison, 
ovvero i vini di riserva, che saranno necessari per ideare le cuvée Piper-Heidsieck. I degustatori 
ricercano soprattutto l’espressione di ogni vino e di ogni terroir. Sono guidati dalle proprie 
emozioni e dalla ricerca dell’equilibrio che consente loro di raggiungere lo Stile Piper-Heidsieck. 
Sono chiamati inoltre a identificare le caratteristiche dei vini che saranno scelti per assemblare 
i cru non millesimati. Questi arricchiranno ulteriormente la nostra preziosa collezione di vini di 
riserva. I vini straordinariamente eccezionali diventeranno i futuri “champagne millesimati”.

LA FILOSOFIA
   DELL’ASSEMBLAGGIO

Ho il desiderio di condividere
i nostri vini perché sono stati
creati grazie alla passione e
al duro lavoro degli uomini e
delle donne della Maison. Mi

auguro che quando degustano
un calice di Piper-Heidsieck

ai nostri clienti arrivi la
dedizione e il piacere che noi

proviamo nel crearli”

Émilien Boutillat,
Chef de Caves
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GLI CHAMPAGNE
PIPER-HEIDSIECK

Piper-Heidsieck offre degli champagne perfetti per tutte le occasioni e per tutti i gusti. 
Lo Chef de Caves ama definirli vini complessi ma non complicati. L’intera collezione è 
caratterizzata dalla freschezza, dall’eleganza, dalla fragranza e dall’intensità delle note 
fruttate. Offre anche degli champagne, il cui stile soddisfa le esigenze dell’alta cucina e dei 
più grandi appassionati. La scelta di farli affinare per un tempo maggiore rispetto agli altri, 
di prevedere un dosaggio Extra-Brut e la trasparenza delle informazioni presenti in etichetta 
rispecchiano pienamente il loro credo.

ESSENTIEL
ESSENTIEL BLANC DE BLANCS
VINTAGE
ROSÉ SAUVAGE
CUVÉE SUBLIME
RIVIERA
CUVÉE BRUT

I SUOI CHAMPAGNE  
PIPER-HEIDSIECK



ESSENTIEL
PRECISO / DEFINITO / EQUILIBRATO

L’ESSENTIEL È UNA CUVÉE MULTIMILLESIMATA NATA 
DALL’ASSEMBLAGGIO DEI 3 VITIGNI, CHARDONNAY, 
PINOT NOIR E MEUNIER. IL SUO EQUILIBRIO E LA SUA 
FRESCHEZZA, ACCOMPAGNATI DA UNA SPLENDIDA 
STRUTTURA, FANNO DI QUESTO EXTRA-BRUT 
L’ESSENZA DELLO STILE DELLA MAISON.

I SEGRETI DELL’ASSEMBLAGGIO
TERROIR: Oltre 50 cru
VINI DI RISERVA: 18% minimo

IN CANTINA
MESSA IN CANTINA: 2015
AFFINAMENTO SULLE FECCE: 36 mesi minimo
DATA DI SBOCCATURA: : Indicata sull’etichetta
DOSAGGIO: Extra Brut (5 gr/lt)
AFFINAMENTO DOPO LA SBOCCATURA: 6 mesi minimo 
GRADO ALCOLICO: 12%

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Piper-Heidsieck Essentiel ha un profilo preciso, definito ed 
equilibrato. La sua parte aromatica si esprime con note di 
prugna, brioche, pompelmo, composta di mele cotogne ed 
evolve con profumi di miele di acacia e mandorla tostata.

ESSENTIEL A CASA VOSTRA
POTENZIALE DI AFFINAMENTO: almeno 10 anni
TEMPERATURA DI SERVIZIO: da 8 a 10 °C 

RICONOSCIMENTI
ORO

Mondus Vini 2021

Champagne & Sparkling
Wine World Championship 2021

93/100
Wine Enthusiast 2021

92/100
Wine Spectator 2021

I Vitigni

BICCHIERE CONSIGLIATO:
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ESSENTIEL

CONFEZIONI
LE NOSTRE

3PHESXXXXXX150C03UE3PHESXXXXXX075C06UE

Glass Pack MagnumConfezione da 6 Bottiglie
3PHESSFLUXXX075C01UE3PHESGBXXXX075C06UE

Astuccio Regalo

ESSENTIEL
PRECISO / DEFINITO / EQUILIBRATO



ESSENTIEL

SPECIALI
I PACKAGING

PIPER-HEIDSIECK/12

3PHESXXXXXX150L01UE 3PHESPROXXXX075C06UE3PHBRESXXXX075L03UE

Cassetta di Legno da 2 Bottiglie Cassetta di Legno da 3 Bottiglie Magnum in Cassetta di Legno Profumo Wine Cooler
3PHBRESXXXX075L02UE

ESSENTIEL
PRECISO / DEFINITO / EQUILIBRATO



ESSENTIEL BLANC DE BLANCS
PRECISO / FRESCO / MINERALE

I SEGRETI DELL’ASSEMBLAGGIO
TERROIR: Côte des Blancs, Montagna di Reims e Sézannais
VINI DI RISERVA: 35% minimo

IN CANTINA
AFFINAMENTO SULLE FECCE: 36 mesi minimo
DOSAGGIO: Extra-Brut (4 gr/lt)
AFFINAMENTO DOPO LA SBOCCATURA: 6 mesi minimo 

GRADO ALCOLICO: 12%

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Piper-Heidsieck Essentiel Blanc de Blancs ha un profilo 
preciso, fresco e minerale. La sua parte aromatica si esprime 
con note fresche di lime, sentori di fiori bianchi, di acacia, di 
pane tostato e un finale minerale.

ESSENTIEL BLANC DE BLANCS A CASA VOSTRA
POTENZIALE DI AFFINAMENTO: almeno 15 anni
TEMPERATURA DI SERVIZIO: da 8 a 10 °C 

I Vitigni

L’ESSENTIEL BLANC DE BLANCS PROVIENE DAI MIGLIORI 
VIGNETI DI CHARDONNAY DELLA CHAMPAGNE. LA 
NOTEVOLE PROPORZIONE DI VINI DI RISERVA SI UNISCE 
ARMONICAMENTE AI VINI DELL’ANNO, PERMETTENDO AL 
VITIGNO DI ESPRIMERSI CON LA MASSIMA PUREZZA.

BICCHIERE CONSIGLIATO:

RICONOSCIMENTI
ORO

Mundus Vini 2021

Champagne & Sparkling
Wine World Championship 2021

94 /100
Wine Enthusiast 2021

91/100
Wine Spectator 2021
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ESSENTIEL

CONFEZIONI
LE NOSTRE

3PHESBBXXXX075L02UE

Glass Pack Cassetta di Legno da 2 Bottiglie
3PHESBBXXXX075C06UE 3PHESBBFLUXX075C01UE3PHESBBGBXX075C06UE

Confezione da 6 Bottiglie Astuccio Regalo

ESSENTIEL BLANC DE BLANCS
PRECISO / FRESCO / MINERALE



I SEGRETI DELL’ASSEMBLAGGIO
TERROIR: Vini rossi provenienti principalmente da una 
selezione di parcelle nella zona di Riceys. 
VINI DI RISERVA: 25% minimo

IN CANTINA
AFFINAMENTO SULLE FECCE: 24 mesi minimo
DOSAGGIO: Brut (9 gr/lt)
AFFINAMENTO DOPO LA SBOCCATURA: 6 mesi minimo 
GRADO ALCOLICO: 12%

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Piper-Heidsieck Rosé Sauvage ha un profilo fragrante, fruttato 
e intenso. Un’esplosione di aromi di arancia rossa, fragola di 
bosco, ciliegia nera e confettura di more, seguiti da profumi 
di liquirizia e note fumé.

ROSÉ SAUVAGE A CASA VOSTRA
POTENZIALE DI AFFINAMENTO: almeno 3 anni
TEMPERATURA DI SERVIZIO: da 8 a 10 °C 

I Vitigni

UN ROSÉ NEL QUALE FRUTTO E COLORE SONO IN PERFETTA 
ARMONIA. L’ASSEMBLAGGIO DOMINATO DAL PINOT NOIR, 
INSIEME AD UNA NOTEVOLE PROPORZIONE DI VINI ROSSI, 
OFFRE A QUESTO CHAMPAGNE UN COLORE INTENSO E 
UN CARATTERE DECISO.

BICCHIERE CONSIGLIATO:

ROSÉ SAUVAGE
FRAGRANTE / FRUTTATO / INTENSO

RICONOSCIMENTI
92/100

Wine Spectator 2021

ORO
The Drink Business

Champagne Master 2021



CONFEZIONI
LE NOSTRE

PIPER-HEIDSIECK/16

ROSÉ SAUVAGE

ROSÉ SAUVAGE
FRAGRANTE / FRUTTATO / INTENSO

3PHRSXXXXXX037C12UE 3PHRSGBXXXX075C06UE 3PHRSAFLUXXX075C01UE 3PHRSXXXXXX150C03UE3PHRSXXXXXX075C06UE

Bottiglia 375 ml Astuccio Regalo Glass Pack MagnumConfezione da 6 Bottiglie
3PHRSXXXXXX075GSTUE

Sacre Sauvage



VINTAGE 2014
FINE / STRAORDINARIO / INTESO

I SEGRETI DELL’ASSEMBLAGGIO
TERROIR: 19 cru di cui l’87% classificato Grand e Premier Cru.
VINI DI RISERVA: 100% Cuvée

IN CANTINA
AFFINAMENTO SULLE FECCE: 5 anni min.
DOSAGGIO: Brut (7 g/l)
AFFINAMENTO DOPO LA SBOCCATURA: 12 mesi min. 
GRADO ALCOLICO: 12% vol.

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Piper-Heidsieck Vintage 2014 è un vino d’annata fine, 
straordinario e intenso. La sua parte aromatica si esprime con 
note di fiori d’arancio, albicocca, brioche e mandorla tostata. 
Il palato rivela inoltre aromi di mandarino, scorza di lime e 
liquirizia.

VINTAGE 2014 A CASA VOSTRA
POTENZIALE DI AFFINAMENTO: almeno 15 anni
TEMPERATURA DI SERVIZIO: da 10 a 12 °C 

IL VINTAGE 2014 È REALIZZATO CON CHARDONNAY E PINOT 
NOIR PROVENIENTI SOPRATTUTTO DA ZONE CLASSIFICATE 
COME GRAND CRU E PREMIER CRU. SOLO LA CUVÉE È 
ESCLUSIVAMENTE SELEZIONATA ED ESALTATA GRAZIE 
AD UN AFFINAMENTO SULLE FECCE DI OLTRE 5 ANNI.

BICCHIERE CONSIGLIATO:



VINTAGE

CONFEZIONI
LE NOSTRE

PIPER-HEIDSIECK/18

3PHVIXX2014075C06UE 3PHVIXX2014150L01UE 3PHVIXX2012075L02UE3PHVIGB2014075C06UE 3PHVIXX2014150C03UE

Confezione da 6 Bottiglie Magnum 2014 in cassetta di legno Cassetta di Legno da 2 BottiglieAstuccio Regalo 2014 Magnum 2014 

VINTAGE 2014
FINE / STRAORDINARIO / INTESO



CUVÉE SUBLIME – DEMI SEC 
ESOTICO / GENEROSO / VELLUTATO 

I SEGRETI DELL’ASSEMBLAGGIO
TERROIR: Oltre 50 cru
VINI DI RISERVA: 25% minimo

IN CANTINA
AFFINAMENTO SULLE FECCE: 36 mesi minimo
DOSAGGIO: Demi-Sec (33 gr/lt)
AFFINAMENTO DOPO LA SBOCCATURA: 6 mesi minimo 
GRADO ALCOLICO: 12%

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Piper-Heidsieck Sublime ha un profilo esotico, generoso e 
vellutato. La sua parte aromatica si esprime con note di ananas 
grigliato, mango, prugna mirabella e vaniglia, che evolvono 
con profumi di brioche, di praline e rum invecchiato.

CUVÉE SUBLIME A CASA VOSTRA
POTENZIALE DI AFFINAMENTO: almeno 5 anni
TEMPERATURA DI SERVIZIO: da 8 a 10 °C 

I Vitigni

NATO DA UN ASSEMBLAGGIO DI 3 VITIGNI, QUESTO 
DEMI-SEC SUBLIME GODE DI UN TEMPO DI MATURAZIONE 
PARTICOLARMENTE LUNGO CHE GLI CONFERISCE UNA 
GRANDE GENEROSITÀ ED UNA STRUTTURA VELLUTATA.

BICCHIERE CONSIGLIATO:

RICONOSCIMENTI
16/20

Grand Guide Des Vins De France 
Bettane + Desseauve 2021

ARGENTO
Drinks Business Champagne

Masters 2021



CUVÉE SUBLIME

CONFEZIONI
LE NOSTRE

PIPER-HEIDSIECK/20

3PHSUDSXXXX075C06UE 3PHSUDSGBXX075C06UE

Confezione da 6 Bottiglie Astuccio Regalo 

CUVÉE SUBLIME – DEMI SEC 
ESOTICO / GENEROSO / VELLUTATO 



RIVIERA
SPONTANEO / FRESCO / ESALTANTE

I SEGRETI DELL’ASSEMBLAGGIO
TERROIR: Oltre 50 cru
VINI DI RISERVA: 25% minimo

IN CANTINA
AFFINAMENTO SULLE FECCE: 24 mesi minimo
DOSAGGIO: Demi-Sec (35 gr/lt)
AFFINAMENTO DOPO LA SBOCCATURA: 6 mesi minimo 
GRADO ALCOLICO: 12%

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Piper-Heidsieck Riviera è uno champagne spontaneo, fresco ed 
esaltante. La sua parte aromatica si esprime con note fresche 
di sorbetto all’arancia o al litchi e pesca gialla, ed evolve con 
profumi golosi di vaniglia e melone.

Immaginiamoci di trovarci in Costa Azzurra. Serviamo Riviera 
“on the rocks” con aggiunta di zenzero in tutte le sue forme 
o di una scorza di agrumi. Cin cin!

RITUALE DI SERVIZIO

RIVIERA A CASA VOSTRA
POTENZIALE DI AFFINAMENTO: almeno 3 anni

I Vitigni

OSA SERVI MESCOLA GUSTA
Mettere I cubetti 
di giaccio nel 
bicchiere

Versare
Piper-Heidsieck 
Riviera

Aggiungere 
una scorza di 
agrumi

Assaggiare

CREATO NEL 2006, IL RITO DEL PIPER PISCINE È UN’ODE
ALL’ART DE VIVRE DEL SUD DELLA FRANCIA. SERVITO 
CON QUALCHE CUBETTO DI GHIACCIO E UNA SCORZA DI 
LIMONE O ARANCIA, IL RIVIERA RIVELA AROMI FRESCHI 
DI FRUTTI GOLOSI.



RIVIERA

PIPER-HEIDSIECK/22

3PHRIXXXXXX075C06UE

Confezione da 6 Bottiglie

RIVIERA
SPONTANEO / FRESCO / ESALTANTE



CUVÉE BRUT
FRESCO / ELEGANTE / EQUILIBRATO

I SEGRETI DELL’ASSEMBLAGGIO
TERROIR: 100 cru che rappresentano la diversità dei terroir 
della Champagne
VINI DI RISERVA: 25% minimo

IN CANTINA
AFFINAMENTO SULLE FECCE: 24 mesi minimo 
DOSAGGIO: Brut (9 gr/lt)
AFFINAMENTO DOPO LA SBOCCATURA: 6 mesi minimo 
GRADO ALCOLICO: 12%

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Piper-Heidsieck Cuvée Brut ha un profilo fresco, elegante ed 
equilibrato. La sua parte aromatica si esprime con note delicate 
di pera, pesca bianca, agrumi e fiori d’arancio. Il palato rivela 
inoltre aromi di pane tostato, mandorle fresche e menta.

CUVÉE BRUT A CASA VOSTRA
POTENZIALE DI AFFINAMENTO: almeno 5 anni
TEMPERATURA DI SERVIZIO: da 8 a 10 °C 

BICCHIERE CONSIGLIATO:

I Vitigni

IL CUVÉE BRUT È UN EMBLEMATICO CHAMPAGNE 
MULTIMILLESIMATO, NATO DALL’ASSEMBLAGGIO DI OLTRE 
100 CRU DEI 3 VITIGNI DELLA CHAMPAGNE.

RICONOSCIMENTI
ORO

The Drink Business
Champagne Master 2021

International Wine & spirits 
Competition 2021

Champagne & Sparkling Wine 
World Championship 2021

92/100
Wine Spectator 2021
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CUVÉE BRUT

CONFEZIONI
LE NOSTRE

3PHBRDUOXXX075BTGUE 3PHBRFLUXXX075C01UE 3PHBRXXXXXX075FLPUE3PHBRXXXXXX075C06UE3PHBRXXXXXX037C12UE 3PHBRGBEOY075C06UE

Glass Pack Party CaseConfezione da 6 BottiglieBottiglia 375 ml Astuccio Regalo Duo Pack Confezione con 2 Bottiglie

CUVÉE BRUT
FRESCO / ELEGANTE / EQUILIBRATO
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CUVÉE BRUT
I GRANDI FORMATI

3PHBRXXXXXX300L01UE

Cassetta di Legno da 3 litri
3PHBRXXXXXX600L01UE

Cassetta di Legno da 6 litri
3PHBRXXXXXX900L01UE

Cassetta di Legno da 9 litri
3PHBRXXXXXXL12L01UE

Cassetta di legno da 12 litri
3PHBRXXXXXXL15L01UE

Cassetta di legno da 15 litri
3PHBRXXXXXX150C03UE Cod. Cartone 3PHBRGBXXXX150C03UE

Magnum  Magnum Astuccio Regalo

CUVÉE BRUT
FRESCO / ELEGANTE / EQUILIBRATO



PIPER-HEIDSIECK/26CUVÉE BRUT 
FRESCO / ELEGANTE / EQUILIBRATO

BOTTIGLIE
GLAMOUR

LE NOSTRE
CUVÉE BRUT

3PHBRSLXXXX020C24UE 3PHBRSLXXXX075C06UE 3PHBRCINXXX075C06UE 3PHBRNGTXXX150C03UE

Sleeve da 0,20 lt Sleeve Cinema Edition Magnum Night Bottle



PIPER-HEIDSIECK/27

I PACKAGING
SPECIALI

CUVÉE BRUT

3PHBRJALFXX075C06UE3PHBRGSUM075C06UE 3PHBRICEXXX075C06UE 3PHBRLIPXXX075C06UE 3PHBRPROXXX075C06UE 3PHBRTFLXXX075C03UE

Jacket Termico LifestyleAstuccio Regalo Summer Edition Ice Cream Rossetto Profumo Wine Cooler Travel Set

CUVÉE BRUT
FRESCO / ELEGANTE / EQUILIBRATO



PER I VOSTRI ORDINI:
ORDINI@BIONDISANTI.IT

TUTTI I PRODOTTI PRESENTI IN QUESTO CATALOGO
SONO DISPONIBILI FINO AD ESAURIMENTO SCORTE.

DOCUMENTO RISERVATO AI PROFESSIONISTI

BS International
Villa Greppo snc

53024 Montalcino (SI)

Te. 0577 848023
ordini@biondisanti.it

SEGUITECI SU:
piper-heidsieck.com

@PiperHeidsieckFrance


